XXXIll Congresso de Iniciacao Cientifica da UFLA

Engenharia Agricola
Influéncia da maturidade dos graos de Moringa oleifera Lam. na eficiéncia e
qualidade do éleo extraido

Maria Luiza de Oliveira Barbosa - 10° médulo de Engenharia Agricola, UFLA, CNPg/UFLA.
Barbara Lemes Outeiro Araujo - Coorientadora e Doutoranda DEG, UFLA.

Ednilton Tavares de Andrade - Orientador DEG, UFLA. - Orientador(a)

Rhuane Jackeline Pereira Silva - 10° modulo de Engenharia Agricola, UFLA, PIBIC/UFLA.

Resumo

A Moringa oleifera Lam. € uma planta originaria da india, rica em vitaminas e sais minerais, de
facil cultivo e seu crescimento é rapido e vigoroso. Os seus grédos sé@o constituidos de 6leo de
alta qualidade. Este trabalho teve como objetivo avaliar o rendimento da extracdo mecéanica do
Oleo dos graos de moringa em diferentes estadios de maturagao, sendo classificados em verdes,
maduros e mistos. Os graos provenientes do Sitio da Felicidade, localizado em Leopoldina-MG,
foram secos a 40°C em secador mecéanico em camada fixa com convecgao forcada, em seguida
foi feita a determinacdo percentual e separacdo manual, classificando-os em gréos verdes e
maduros. A extracdo de Oleo foi feita pelo método mecanico, utilizando-se prensa do tipo expeller
e, quimico com solvente organico hexano, com o equipamento tipo soxhlet. O rendimento foi
calculado a partir da diferenga do teor lipidico obtido pela extragdo quimica inicial do gréo e
residual da torta. O 6leo extraido foi avaliado qualitativamente quanto ao indice de acidez, de
acordo com a metodologia do Instituto Adolfo Lutz (2008). Os dados obtidos foram submetidos a
analise de variancia e as médias foram comparadas entre si pelo teste de Tukey, com 5% de
significancia. Os teores de 6leo extraidos nos diferentes estadios de matura¢gdo, bem como o
rendimento de extracdo, nao tiveram aumento significativo, sendo que os gréos verdes, maduros
e mistos apresentaram teor lipidico de respectivamente 22,3%, 26,5% e 25,21% e rendimento de
extracdo de 12,98%,13,35% e 15,66%. Ja para eficiéncia de extracdo do 6leo, houve diferenca
estatistica significativa, sendo a menor para os grdos maduros, comparada aos verdes e mistos,
com valores de 50,38%, 58,21% e 62,12%, respectivamente. Foi analisada também a acidez dos
Oleos, a qual teve como menor resultado 0,54 mg NaOH.g-1, para os graos maduros, seguido
dos mistos com 3,34 mg NaOH.g-1 e graos verdes 11,38 mg NaOH.g-1. De acordo com os
resultados obtidos neste trabalho, a separa¢do dos gréaos, a fim de obter a maior eficiéncia de
extracdo e qualidade do éleo, s6 se justifica se o indice de acidez maximo estipulado for menor
que 1,00 mg NaOH.g-1, do contrario ndo se faz necessaria a classificagdo quanto a maturidade
dos gréos.
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