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Resumo

A cachagca € uma bebida mundialmente conhecida que ocupa a posicdo do destilado mais
consumido no Brasil. E regulamentada pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(MAPA) por meio da Instrugdo Normativa n. 13, de 29 de junho de 2005, que determina os
padrdes de identidade e qualidade da cachacga (PIQ’s). Durante o processo de fermentacéo, o
acucar presente no caldo de cana-de-acgucar € convertido em etanol, em reagcbées secundarias
ocorre a formacéo de contaminantes orgéanicos na cachaga, entre eles, destaca-se o furfural e
hidroximetilfurfural por serem compostos indesejaveis na cachacga, pois podem acarretar
problemas sérios a saude humana. Os objetivos desse trabalho foram avaliar os perfis
fisico-quimicos, quantificar os aclUcares e os contaminantes nas amostras, relacionar os
acucares presentes na bebida com a formagdo de contaminantes orgénicos em cachacas
brancas e envelhecidas. As amostras foram adquiridas em trés unidades produtoras localizadas
na regido Sul de Minas, em cada alambique foram coletadas duas amostras de cachaga, uma
branca e outra envelhecida. As analises foram realizadas no Laboratério de Analises de
Qualidade de Aguardentes do Departamento de Quimica (DQI) da Universidade Federal de
Lavras (UFLA) de acordo com Instru¢ao Normativa n° 24, de 08/09/2005 (MAPA). Os parametros
analisados foram: grau alcodlico, ésteres, aldeidos, cobre, furfural, acidez volatil, alcoois
superiores, metanol e acUcares totais. Os dados foram submetidos a andlise de varidncia
seguida de teste de Tukey (p<0,05). Metade das amostras analisadas apresentaram valores fora
dos padrbes exigidos pela legislacdo vigente, destacando-se os pardmetros: grau alcodlico,
acidez volatil e alcool sec-butilico. As amostras F3 e F6 apresentaram valores de 24,18 e 18,34
mg 100 ml-1 &lcool anidro, respectivamente, estando acima do permitido pela legislacédo que é
de 10,0 mg 100 ml-1 alcool anidro para o congénere alcool sec-butilico. A contaminagao por
alcool sec-butilico se deve as praticas higiénico-sanitarias ineficientes. Além disso, nenhuma
das amostras analisadas quantificadas apresentou teores de agucares em sua composicéao,
mesmo aquelas que apresentaram teores de furfural mais elevados, como as amostras F1 e F2
que apresentaram teores de 3,09; 2,38 mg 100 mL-1 de &lcool anidro, respectivamente. Desse
modo, pode-se inferir que a formacgao de furfural e hidroximetilfurfural presentes na cachaga néao
tem relagdo com os agucares presentes na bebida.

Palavras-Chave: Bebida, Qualidade, Contaminantes.
Instituicdo de Fomento: UFLA

Link do pitch: https://youtu.be/qjGYZsH9eEs

Identificador deste resumo: 15272-13-13594 dezembro de 2020


https://youtu.be/qjGYZsH9eEs

